Środowiskowa Świetlica                                                              Piotrków Trybunalski, dn.03.06.2025 r.
Socjoterapeutyczna „Bartek”
Ul. Norwida 4
97-300 Piotrków Trybunalski
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ZAPROSZENIE DO SKŁADANIA OFERT
I. Zamawiający: Środowiskowa Świetlica Socjoterapeutyczna „Bartek” 
w Piotrkowie Trybunalskim, ul. Norwida 4, 97-300 Piotrków Trybunalski, 
tel. 44 649-76-53, 723-308-585.
II. Termin realizacji zamówienia: od 07.07.2025 r. do 14.08.2025 r.
III. Przedmiot zamówienia: 
1. Przygotowanie oraz dostawa drugiego śniadania i obiadu jednodaniowego dla uczestników letnich półkolonii podczas trzech dwutygodniowych turnusów:
a) przygotowanie i dostarczanie śniadania, odbywać się będzie od poniedziałku do piątku w godzinach: 8.30–9.30,                                                                                                              
b) przygotowanie i dostarczanie obiadu, odbywać się będzie od poniedziałku do piątku w godzinach: 13.30–14.30.
Ilości posiłków:  łącznie ok. 3000 śniadań  i ok. 3000 obiadów (drugie danie) (codziennie po około 100 śniadań i obiadów).
2. Miejsca dostawy:
· Świetlica BARTEK,  ul. Norwida 4;
· Oddział PROMYK,  ul. Wojska Polskiego 54;
· Oddział PIĄTKA,  al. 3 Maja 23;
· Oddział TĘCZA,  ul. Pawlikowskiego 1.
3. Posiłki Wykonawca dostarczał będzie własnym transportem,  specjalistycznym  pojazdem, śniadanie: w torebkach śniadaniowych, obiad: w naczyniach jednorazowego użytku ze sztućcami oraz w styropianowych termosach zbiorczych gwarantując utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych potraw.
4. Śniadanie będzie stanowić: bułka śniadaniowa z ziarnami, z masłem (min. 80% tłuszczu)  i wędliną (min. zawartość mięsa 80%) lub serem żółtym, raz 
w tygodniu z pastą rybną, z dodatkiem warzyw: sałatą oraz z  pomidorem ogórkiem lub rzodkiewką lub szczypiorkiem, jeden raz w tygodniu bułka drożdżówka z serem, makiem lub owocami plus dodatkowo owoc lub warzywo np. jabłko lub marchewka.
5. Obiad-drugie danie powinno składać się z produktów białkowych, najlepiej pochodzenia zwierzęcego (mięso, ryby, drób, ser biały) produktów bogatych 
w węglowodany złożone (ziemniaki, ryż, makarony) oraz dodatków warzywnych (surówki, warzywa gotowane). Jadłospis obiadowy układany będzie przez Wykonawcę na okres 10 dni.
6. Suchy prowiant -zamiast śniadania i obiadu w dni wycieczek autokarowych.
7. Wykonawca będzie odbierał niewykorzystane reszki żywnościowe.

IV. Opis przygotowania oferty:
Oferta powinna zostać sporządzona w formie pisemnej według wzoru formularza ofertowego stanowiącego Załącznik nr 1 do niniejszego zaproszenia. Do oferty należy dołączyć podpisaną klauzulę informacyjną (RODO).
Oferta musi być podpisana przez osobę uprawnioną do reprezentowania Wykonawcy. Jeżeli z dokumentów (KRS, CEIDG) wynika, że osoba, która składa jakiekolwiek oświadczenia woli w imieniu Wykonawcy, nie jest uprawniona do reprezentacji Wykonawcy w obrocie gospodarczym, załączyć należy dokument pełnomocnictwa
V. Miejsce i termin złożenia oferty: 
Ofertę (zał. nr 1) wraz z klauzulą informacyjną należy złożyć do dnia 13.06.2025 r. do godz. 12:00 za pośrednictwem e-maila: bartek@swietlicabartek.com.pl.

VI. Termin otwarcia ofert: 13.06.2025 r., godz. 12:30.

VII. Kryterium wyboru oferty:
1. Oferty zostaną ocenione przez Zamawiającego w oparciu o następujące kryteria i ich znaczenie:
Kryterium ceny:
	
Kryterium
	Znaczenie
procentowe
kryterium

	Cena jednostkowa brutto drugiego śniadania i obiadu wraz z kosztem opakowania jednorazowego użytku
	100 %


2. W cenę jednostkową brutto o której mowa powyżej powinny być wkalkulowane wszelkie koszty dostawy, opakowania i inne związane z realizacją zamówienia.
3. Jeżeli w postępowaniu wpłyną dwie lub więcej ofert z jednakową ceną, Zamawiający może poprosić o złożenie ofert dodatkowych, przy czym nie mogą one zawierać kwot wyższych od kwot zawartych w ofertach pierwotnych.

VIII. Inne istotne postanowienia:
1. Wykonawca pozostaje związany ofertą przez 30 dni od dnia złożenia.
2. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.
3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania wyjaśnień do złożonych ofert (możliwość przesyłania dodatkowych pytań do ofert) oraz do wezwania wykonawców do uzupełnienia złożonych ofert).
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odstąpienia od wyboru oferty bez podania przyczyny. Wykonawcy nie przysługuje żadne odszkodowanie ani roszczenie z tytułu odstąpienia Zamawiającego od wyboru oferty bez podania przyczyny, w szczególności wynagrodzenie za przygotowanie ofert. 
5. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odrzucenia oferty w przypadku, gdy oferta nie będzie spełniała wymagań określonych w przedmiotowym Zaproszeniu do składania ofert.
6. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odpowiedzi tylko na wybraną ofertę oraz do odstąpienia od wyboru oferty bez podania przyczyny.
7. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odstąpienia od niniejszego zaproszenia do składania ofert  bez podania przyczyny. Wykonawcy nie przysługuje z tego tytułu żadne odszkodowanie ani roszczenie, w szczególności wynagrodzenie za przygotowanie ofert.
8. Zamawiający zastrzega sobie prawo do negocjacji z wybranym Wykonawcą postanowień umowy.
9. Z wybranym ostatecznie Wykonawcą zostanie zawarta umowa o treści uzgodnionej pomiędzy Zamawiającym i Wykonawcą.
10. Warunki płatności zostaną opisane szczegółowo w umowie. Zapłata nastąpi po otrzymaniu prawidłowo wystawionej faktury, w terminie do 14 dni przelewem na konto Wykonawcy.
11. Osoba uprawniona do kontaktów z Wykonawcami: Magdalena Wojtania-Masiarek tel. 723-308-585.


